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OM TAGO BAR

INLEDNING

Att ge tillbaka till och ta hand om det samhéllet vi lever och verkar i &r viktigt
fér oss pa Taco Bar och vi tycker att en av vara grundlaggande uppgifter
som féretag ar att vara med och bidra pa det sattet som vi kan. Vi vill att

var verksamhet och var tillvaxt ska ske pa ett hallbarare séatt fran nu och ett
héllbart satt fran 2030.

Pa det sattet inledde vi var forsta Hallbarhetsrapport som publicerades
2023. Har da Taco Bar blivit hallbarare under 2023, har vi lart oss ndgot om
hallbarhet?

Javisst ar svaret pa bada fragorna.

Vart CO2 avtryck har reducerats med ca 127 011kg! samtidigt har vi l6bpande
under 2023 studerat och utbildat oss pa Agenda 2030. Kunskap som behovs i
vart férandringsarbete. Vi kan sla fast att Taco Bar har kommit en bit pa vagen
mot ett hallbarare och sa smaningom hallbart féretag, 2023 var ett bra ar

for det malet. Men mycket aterstar att géra och det ser vi fram emot. Internt
pratar vi numera pa vara moten och sammankomster om Ingen planet, inga
tacos.

Vi pa Taco Bar, alla Franchisetagare, alla medarbetare och Teamet pa
kontoret, har bestamt oss for att vara en del av l6sningen - vi vill begransa vart
klimatavtryck och bidra till en langsiktigt hallbar utveckling i samhallet.

Taco Bars hallbarhetsplan syftar till att bade visa hur vi arbetar med hallbarhet
just nu och kommer att arbeta med hallbarhet framdver. Vi har valt att arbeta
utifran FN:s Globala Agenda 2030 och ett urval av de 17 malen som finns dar.

Med fokus pa var gemensamma framtid kan vi géra en positiv férandring for
en mer hallbar varld tillsammans med vara gaster och alla inom Taco Bar.

AFFARSIDE

Taco Bars affarsidé ar att erbjuda snabbt serverad TexMex-mat under
varumarket Taco Bar serverad i en unik, avslappnad och trevlig miljo. Maten
tillagas efter att gasten gjort sin bestallning och gasten har stor valfrihet att
paverka vad och hur mycket det ska vara pa tallriken.

| varumarket ryms atmosfar, bemétande och meny, i dessa avseenden ska
gasten alltid kdnna igen sig hos Taco Bar. Konceptet ska kunna anpassas efter
olika férutsattningar beroende pa hur lokalen ser ut och var den ligger. En
Taco Bar kan ligga i ett gatuldage med egen ingdng och uteservering likval som
den kan finnas i ett kdpcentrum som enskild restaurang eller som en del i en
stérre Food Court.

1 Métt pa rullande 12 manader jdmfért med aret innan
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VISION & OVERGRIPANDE AFFARSMAL
Taco Bars vision ar att gasten ska langta tillbaka till oss.

Ett av vara affarsmal ar att starka och vidmakthalla var position som den
marknadsledande aktoren i kategorin TexMex pa den svenska marknaden.
Var framgang bygger pa en langsiktig relation med vara gaster, vara
franchisetagare och vara leverantorer.

Taco Bar ska vara ett enkelt och prisvart satt att umgas och njuta av god
TexMex-mat och goda drycker. Gasten ska kanna sig lika bekvam med att
komma till oss ensam, tillsammans med vanner, med sin familj eller kanske
med sin date — dag saval som kvall.

Det viktigaste och mest centrala i vart arbete ar att alltid strava efter ett lyckat
mote med vara gaster alla dagar, alla veckor pa alla vara restauranger aret om.
Var matlagning och var servering sker med hdgt stallda krav och med en stor
passion. Vi sakerstaller var héga kvalité pa maten och bemoétandet genom
vara noggrant utformade manualer, en kvalificerad rekrytering, valfungerande
uppfoljningssystem samt en stor passion for det vi haller pa med.

VARDERINGAR

Vi pa Taco Bar uppskattar och vardesatter kulturell mangfald och vi har
manga olika nationaliteter och kulturer inom Taco Bar. Vi som jobbar pa
Taco Bar ar alla olika individer med olika smak, erfarenheter och asikter. For
oss ar mangfald en styrka samtidigt som vi behéver vissa grundlaggande
gemensamma varderingar.

Vara gemensamma varderingarna haller foretaget samman och det bidrar till
att gora oss annu battre. Varderingarna ger oss etisk och moralisk vagledning
och blir pa sa satt en gemensam plattform for alla som arbetar pa Taco Bar.
Vi accepterar inte ndgon form av diskriminering eller trakasserier pa grund av
kén, hudfarg, laggning, asiktsinriktning, funktionshinder, personlighet, eller
bakgrund.

2023 drivs Taco Bar restaurangerna av franchisetagare med 12 olika
nationaliteter.

Vdra grundldggaunde virderingar kau Satwanfattas i orden

Respekt fér varandra och foér vara gaster

Framtidstro se mojligheter i stallet for problem

Arlighet kunna lita pa varandra

Engagemang vi bryr oss om vara medmanniskor & det samhalle vi

lever och verkar i
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VART HALLBARHETSMANIFEST

Sedan Taco Bar grundades ar 1983 har vi varit hangivna att servera tacos i
varldsklass och samtidigt ta hand om vart samhalle och var planet. Allt hanger
samman: var miljo, vi manniskor och var meny — vilka ocksa utgor vara tre
hérnstenar i vart hallbarhetsarbete.

Med fokus pa ravaror, CO2-utslapp, férpackningsmaterial, transporter och
att ge tillbaka i de lokala samhallen vi har verksamhet i, férsdker vi standigt
att bidra och férbattras. Vi arbetar utifran FN:s globala mal enligt Agenda
2030 for att kunna vara med och bidra med vad vi kan gbra for arbetet mot
en hallbarare varld, framja fred och rattvisa, minska ojamlikhet och orattvisor
samt avskaffa extrem fattigdom.
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HALLBARMET

HALLBARHET OCH TACO BAR

Hallbarhet ska bli integrerat i hela Taco Bars
verksamhet med en standig stravan mot att
kontinuerligt arbeta med en hallbar utveckling. MW Maunulekor
Var hallbarhetsstrategi fokuserar pa tre omraden:

Mewy, Mo och Mauuiskor.

MENY - Att minska klimatavtrycket fran var meny ar viktigt for oss och vi
utvecklar var meny med fokus pa goda vaxtbaserade matratter. Vi vill servera
mer hallbarar mat som samtidigt har hég kvalitet och en god smak. Darfér vill
vi uppmuntra och underlatta fér vara gaster till att valja goda matratter med
lagre klimatpaverkan genom att ocksa redovisa klimatavtrycket for vara ratter.
Vi anvander certifierade klimatdata for att vara gaster ska kunna valja ett
klimatsmartare alternativ.

MILJIO - Taco Bar valde redan fran 1983 att jobba med porslin, riktiga bestick
och glas i stallet fé6r engdngsmaterial och att alla matratter gors pa gastens
bestallning, bade sa klart for kvalitén, men ocksa for att minimera matsvinnet
och darmed minska paverkan pa klimatet.

Vi pa Taco Bar fortsatter att ta vart ansvar och gor det vi kan fér att

minimera var paverkan pa miljon. Vart arbete handlar om allt fran att

minska plastanvandningen till att minska vara transporter till och fran vara
restauranger. Med ett kontinuerligt arbete tillsammans med vara leverantérer
och samarbetspartners minskar vi klimatavtrycket och resursférbrukningen
for att bidra till en battre miljé.

MANNISKOR - Taco Bar fortsatter att jobba mot att vara ett inkluderande
féretag som tar hand om manniskor som delar var vardegrund. Det galler
bade internt hos oss och ute i vart samhalle. Genom att driva riktigt

bra restauranger sa att vi kan anstalla fler medarbetare och 6ppna fler
restauranger och da erbjuda fler att starta eget foretag sa att man kan
férsorja sig och sin familj. Vi har sedan snart 40 ar en erkand och valbeprévad
Franchisemodell.

P& Taco Bar finns mycket goda méjligheter till utveckling och utbildning fér
vara medarbetare och det samtidigt som vi engagerar oss i samhallet och
stéttar manniskor i de omradden som vi verkar i.
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FN AGENDA 2030 OCH DE GLOBALA MALEN FOR HALLBAR UTVECKLING
Agenda 2030 ar en global handlingsplan med globala mal fér omstallning

till ett hallbart samhalle fér manniskorna, planeten och valstandet. Agenda
2030:s mal och delmal ar integrerade och odelbara och omfattar samtliga tre
dimensioner av hallbar utveckling:

Aeu ekououlska,
Aew sociala och
Aeu wllfoudissiga dimensionen

DET KAN SAMMANFATTAS SA HAR:

o Att avskaffa extrem fattigdom

e Attt minska ojamlikheter och orattvisor i varlden
o Att framja fred och rattvisa

o Att l&8sa klimatkrisen

Malen ar 17 till antalet och de i sin tur bestar av 169 delmal.

ACGES AL'EAU SALUBRE
ET ALASSAINISSEMENT
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THE GLOBAL GOALS

TACO BARS ARBETE MED FN:S GLOBALA MAL AGENDA 2030

Alla 17 mal i Agenda 2030 ar viktiga for att uppna de évergripande malen fér
var varlds fortsatta utveckling och existens. For att bidra och uppna de globala
malen har vi pa Taco Bar valt att fokusera pa Mal 8, Mal 10, Mal 12 och Mal 13.
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ACCES A DES MAL 8 — ANSTAN DIGA ARBETSVILLKOR OCH

EMPLOIS DECENTS EKONOMISK TILLVAXT

Utdrag fran FN:s text: Anstandiga arbetsvillkor framjar en
hallbar ekonomisk tillvaxt och ar en positiv kraft for hela
planeten. Vi maste skydda arbetstagarnas rattigheter och
en gang for alla stoppa modernt slaveri, manniskohandel
och barnarbete. Genom att skapa goda férutsattningar for
innovation och entreprendrskap samt sakerstalla anstandiga arbetsvillkor fér
alla gynnas en hallbar ekonomisk tillvaxt som inkluderar hela samhallet .

i

TACO BARS ARBETE MED MAL 8

Vi vill bidra till att minska den andel ungdomar som varken arbetar eller
studerar genom att driva riktigt bra restauranger sa att vi kan anstalla flera
medarbetare och aven att 6ppna fler restauranger. Det ar ofta bland vara
anstallda som vi hittar framtidens franchisetagare.

Vi vill skydda arbetstagarnas rattigheter och framja en trygg och saker
arbetsmiljo for alla arbetstagare genom ett tydligt fokus pa det Systematiska
Arbetsmiljéarbetet.

Vara medarbetare genomgar en grundldaggande restaurangutbildning
och vidareutbildning i ledarskap. Efter avklarad utbildning finns goda
forutsattningar for att driva sin egen Taco Bar och foretag.

Under 2023 har vi genomfort elva olika utbildningstillfallen inom ramen fér
Taco Bar Academy. Dessa kurser vander sig till ledare och blivande ledare
inom var kedja och utbildar bade inom ledarskap och grundlaggande
affarsstyrning.
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PP —— MAL 10 — MINSKAD OJAMLIKHET

1 INEGALITES Utdrag fran FN:s text: Ett jamlikt samhalle bygger pa

principen om allas lika rattigheter och méjligheter
@ oberoende av till exempel kdn, etnicitet, religion,

funktionsvariation, dlder och annan stallning. Aven om

manga lander har haft en positiv ekonomisk utveckling

med minskad fattigdom under de senaste decennierna,

sa har klyftorna 6kat bade inom och mellan lander. Jamlikhet minskar risken

for konflikter och framjar alla manniskors méjlighet att delta i och paverka
samhallsutvecklingen .

TACO BARS ARBETE MED MAL 10

Vi accepterar inte ndgon form av diskriminering eller trakasserier pa grund av
kén, alder, laggning, hudfarg, asiktsinriktning, funktionshinder, personlighet
eller bakgrund. Vi vet att Taco Bar mar bast nar vi speglar samhallet vi lever i.

Vart foretags grundlaggande varderingar kan sammanfattas i orden respekt,
framtidstro, drlighet och engagemang.

Vi vill mojliggdra och verka for att manniskor ska inkluderas i det sociala och
ekonomiska samhalle vi verkar i genom antingen en anstallning hos oss eller
genom att starta sitt eget féretag och bli franchisetagare och pa sa vis forsorja
sig sjalv och sin familj. Taco Bars olika restauranger drivs idag av personer fran
tolv olika lander spridda 6ver stora delar av varlden.

MASKROSBARN

Vi ér nu inne pa vart tionde ar tillsammans med barnrattsorganisationen
Maskrosbarn. Nagot som vi ar valdigt stolta och likval tacksamma &ver att fa
vara en del av.

Maskrosbarn har sedan 2005 arbetat med att forbattra levnadsvillkoren
for barn med foraldrar som har ett missbruk, en psykisk sjukdom eller som
utsatter dem for vald.

Vi arbetar pa flera olika satt tillsammans och har under aren kommit varandra
valdigt nara. Utdver monetart stdd stottar vi via vara restauranger genom att
erbjuda en trygg motesplats fé6r ungdomarna, som tillsammans med coacher
traffas hos oss regelbundet. Att samlas kring maltider och att vara en del av att
skapa en positiv gemenskap ser vi som mycket viktigt och under 2023 bidrog
vi med mat till dessa traffar till ett varde av ~32.000 kronor. Vi har aven hjalpt
till med storre traffar hos Maskrosbarn centralt.

Vi har genom aren ocksa arbetat med organisationer sa som Nattvandrarna,
Nolltolerans mot mobbning, Vaga bérja prata och Barncancerfonden. Under
2023 stottade Taco Bar organisationen Nattvandrarna, men vi letar efter en ny
samarbetspartner som breddar vart arbete inom omradet.
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FAVAFOND - MICROFINANS

Redan under 2022 bdérjade vi att samarbeta med den svenska
Mikrofinansfonden Favafond som startades 2021 av Charlotte Lundberg.
Favafonds idé ar att finansiera olika manniskors, med invandrarbakgrund,
affarsidéer genom sa kallade mikrolan pa mellan 50.000 — 200.000 kronor.

Taco Bars VD har under 2023 pro bono fungerat som radgivare till Favafond
och Svenska Taco Bar har dessutom gatt in ocksa investerat i fonden. Dessa
pengar ldnas darefter ut till foretagare som vill starta sitt eget féretag och
darigenom i en férlangning kunna férsoérja sig sjalv och sin familj.

Favafonds centrala idé ar investeringen - en investering i nya féretag och nya
arbetstillfallen. Det investerade beloppet ska genererare en direktavkastning
om ca +2% per ar och sedan betalas tillbaka till investeraren efter 5 ar,
samtidigt som beloppet har bidragit till att skapa nya arbetstillfallen under
aren.

POSITIVA SAMHALLSEFFEKTER FRAN FAVAFONDS VERKSAMHET

Favafond har varit direkt avgérande att ta manniskor ut ur arbetsldoshet och
till att bli foretagare. Nar en person gar fran arbestloshet gér samhallet en
besparing pa cirka 400.000 kronor per ar? i minskat arbetsloshetsunderstod.
Utanfor dessa berakningar hittas annu fler positiva effekter som till exempel
forbattrad halsa, starkta familj- och slaktband, framtidstro och 6kad
integration i samhallet. Positiva effekter som i allra hogsta grad ar viktiga for
att skapa ett samhalle som ar till fér alla, och ett samhalle som Taco Bar tror

pa.

Under 2023 gavs lan till tva nystartade foretag varav en féretagare var
arbetslds vid uppstarten av sitt bolag. Darmed har Favafond och Taco Bar
under 2023 bidragit till samhallsbesparingar pa upp till 400 000 kronor per
kommande ar.

Taco Bar fortsatter med detta arbete under 2024 och féljer fondens utveckling
noggrant for att folja dess framsteg. Taco Bar ser éver mdjligheten till
ytterligare investeringar i fonden under 2024 eller éver kommande ar.

OVRIGT

Under 2023 har det runt om i Sverige skett olika ESG-aktiviteter pa vara
restauranger. For att namna nagra exempel pa det ar att i Helsingborg bjéd

vi pa mat pa julafton, i Uppsala har vi bjudit barn och féraldrar vid Ronald
McDonald Hus pa mat vid flertalet tillfallen. Vi har ocksa aktivt stottat flera
olika idrottsklubbar runt om i Sverige och i Karlstad har vi arbetet med polisen
mot knark pa krogen.

2Enligt en berdkning av det samhallsekonomiska vérdet av att en individ ldmnar arbetsléshet fér
sysselsédttning ex i form av anstéllning, genomférd av Upphandlingsmyndigheten.
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T MAL 12 — HALLBAR KONSUMTION OCH PRODUKTION
12 HHLIEEE FN:s text: Hallbar konsumtion innebar inte bara miljoférdelar
utan aven sociala och ekonomiska férdelar sdsom ékad
m konkurrenskraft, tillvaxt pa saval den lokala som den globala

marknaden, 6kad sysselsattning, forbattrad halsa och minskad

fattigdom. Omstallning till en hallbar konsumtion och
produktion av varor ar en nédvandighet for att minska var
negativa paverkan pa klimat, miljé och manniskors halsa.

MAL 13 — BEKAMPA KLIMATFORANDRINGAR

13 LUTTEGONTRELE FN:s text: Klimatférandringarna ar en av var tids storsta
CHANGEMENT CLIMATIQUE

utmaningar. En stor andel av de 6kade utslappen av
vaxthusgaser i atmosfaren kommer fran sattet vi utvinner,
@ omvandlar och anvander fossil energi. Som féljd av de
Okade utslappen riskerar vi gd mot en genomsnittlig global
uppvarmning som overstiger tva grader Celsius, vilket skulle
fa allvarliga konsekvenser for ekosystem, havsforsurning,
mansklig sakerhet, matproduktion, vattentillgang, halsa och med 6kad risk
for vaderrelaterade naturkatastrofer. Klimatpaverkan maste begransas for att

skapa férutsattningarna for fattigdomsbekampning och en langsiktigt hallbar
utveckling.

TACO BARS ARBETE MED MAL 12 & 13

Dagens livsmedelsindustri star for dver en fjardedel av alla globala utslapp och
en genomsnittlig lunch eller middag i Skandinavien har idag ett klimatavtryck
pa ca l,7 kg CO2e per matratt. Det vi arbetat med under 2022 och del av 2023
ar att synliggdra respektive matratts CO2e-paverkan och pa sa vis hjalpa och
erbjuda vara gaster en mdjlighet att valja ett klimatsmart alternativ. Vi har matt
och markt upp vara ratter och sedan juni 2023 visar var menytavla respektive
matratts CO2e-utslapp.

Under 2023 ligger det genomsnittliga utslappet fran en matratt pa Taco

Bar pa ca 1,6 kg CO2e? med andra ord ligger vi under Sverigesnittet och

en minskning med nastan -6% jamfort med aret innan. Det ar var absoluta
ambition att denna siffra skall sankas ytterligare genom att erbjuda fler
klimatsmarta matratter fran var meny, underlatta for vara gaster att géra
hallbara val och fortsatta att arbeta tillsammans med vara samarbetspartners
och leverantorer for att utveckla var meny pa ett hallbart satt.

Malsattningen for oss ar att 6ka antalet salda klimatsmarta matratter med
+20% oOver tid och samtidigt minska var genomsnittliga maltids paverkan med
ytterligare -10%.

Tillsammans med var samarbetspartner Klimato fortsatter vi att mata vart
CO2e-avtryck fran var meny varje manad och féljer nogsamt upp det vid vara
manatliga ledningsmoten och halvarsvisa kedjegemensamma konferenser.

For oss som restaurangkedja ar det viktigt att den mat vi serverar tillagas
pa samma satt pa samtliga restauranger. Mangden av ingredienser och

9

3 Under kvartal ett 2024 sa har var samarbetspartner Klimato uppdaterat sin mitmetod tillsammans med
World Resources Institute (WRI). Vart arbete under 2024 kommer bland annat handla om att uppdatera
vara CO2-nyckeltal och vi aterkommer till det under aret och i var rapport 2024 (publiceras varen 2025)
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matratternas utseende ska vara lika pa alla restauranger. Det méjliggér bland
annat en effektivare leveranskedja med en lagre paverkan pa miljén. Farre
antal leverantorer och farre antal ravaror gor att vi kan vara effektivare i vara
transporter ut till restaurangerna.

Vi har gatt fran i snitt 3,5 leveranser fran var huvudleverantor i veckan till 2,5
ganger i veckan de senaste tre aren och det ar en siffra vi har behallt aven
under 2023. Var viktigaste samarbetspartner inom logistik, Martin & Servera,
redovisar for 2023 att av alla deras transporter sa har 59,5% skett med diesel,
32,4% med biogas och 8,1% har skett med el som drivmedel.

En annan fordel med var menysammansattning ar att vi kan ha stérre
forpackningar for vara ravaror (mindre emballage) och en effektivare
produktion av vara produkter hos vara leverantérer. Da var meny ar
komponerad sa att vi kan jobba med ett mer begransat antal ravaror till
fler ratter och pa sa vis 6ka volymen pa den enskilda ravaran och motverka
matsvinn.

Vi jobbar ocksa mot mal 12 & 13 genom att utbilda vara Franchisetagare, var
personal och vara gaster genom att sprida kunskap om de Globala malen
och de hallbara alternativen som finns pa var menytavla. Det har gjorts fler
utbildningar och workshops under aret for att sprida kunskap kring Agenda
2030 och vara utvalda mal.

Vi har fortsatt arbetet med att utveckla var hallbara meny under 2023 och har
testat och utvarderat en vaxtbaserad Soft Taco med det svenska veteproteinet
Seitan pa fem av vara restauranger. Testet gav inte de effekter vi hade satt upp
som mal och avbrots. Vi fortsatter arbetet under 2024 f6r att se om vi kan
hitta andra attraktiva vaxtbaserade proteiner/produkter.

Den férandring som har haft stdrst paverkan pa vart totala CO2e-utslapp
under 2023 ar att vi i juni inférde vaxtbaserad ost och vaxtbaserad graddfil pa
samtliga matratter som vi tidigare benamnde vegetariska. Det betyder bland
att annat alla vara matratter som ar vegetariska enligt var menytavla numera
ar helt vaxtbaserade. Vi ser ett fortsatt fokus pa hallbara matratter framfor
veganska for att konvertera fler till att om inte alltid, sa i alla fall ibland prova
en av vara hallbara matratter.

For att tala klartext i vad det har bytet betyder fér en Nacho de Luxe. Nar den
fore juni 2023 serverades med Chili Veggie, ko-ost och ko-graddfil lamnade
den ett klimatavtryck pa 0,9 kg CO2e. Efter juni 2023 nar vi serverar en Nacho
de Luxe med Chili Veggie med vaxtbaserad ost och vaxtbaserad graddfil
lamnar den ett avtryck pa endast 0,5 Kg CO2e, en klimatsmart matratt helt
enkelt. Det ar dessa viktiga gram av utslappsminskning som kommer vara
avgorande for helheten. Vi tycker detta ar helt enastaende och ett mycket
viktigt steg i vart hallbarhetsarbete. Med denna férandring minskade vi vart
CO2e-avtryck med 24 731 kg* och vi kan darmed bdrja att ser 6ver vilka
klimatkompensations alternativ som passar oss bast sa att vi sd smaningom
kan bli klimatneutrala.

10
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Under 2023 tog vi ocksa bort engangsmuggen for lask pa take away och
serverar nu endast lask pa burk. Var HandCrafted Soda serveras fran 2023 i
glas vid konsumtion i restaurangen, vid take away serveras den fortsatt i en
plastmugg. Vi letar efter en plastfri [dsning dven pa detta.

| slutet av aret tog vi ocksa bort vara dippskalar av papp (som inneholl en
tunn plastfilm). | restaurangerna serverar vi dippsaser i ateranvandningsbara
dippskalar av stal. Nar vara lager ute pa restaurangerna ar slut under aret
(2024) kommer dippbagarna av papp aven att ersattas av bagare gjorda av
bagasse som ar ett restmaterial av sockerror.

Under 2023 har vi renoverat fyra stycken av vara restauranger och vi har vid
renoveringarna foljt vart faststallda re-model motto "att varda det som kan
vardas och kla om det som kan klas om” framfor att kdpa nytt.

‘Jag ar motiverad att vi pa Taco Bar fortsatter
jaga varje gram av vara utslapp. For som sagt,
ingen planet - inga tacos.”

Lars Callebro, VD Taco Bar
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RESEPOLICY

Taco Bar har restauranger fran norr till sdder i Sverige och leverantorer
utanfor Sverige, bade i och utanfoér Europa. Detta staller krav pa medarbetare
att planera och optimera sina resor sa att de blir sa effektiva som mojligt.

Vi samplanerar besok i stader och regioner och valjer taget framfoér flyget dar
det gar. Nar tag inte ar praktiskt mojligt sa klimatkompenserar vi varje flygresa.

Vi prioriterar kollektiva fardmedel framfor taxi. Vi klimatkompenserar ocksa
for vara bilresor, vilket vi gjort genom att vi kdpt klimatkompensation “Bhadla
Solar — Gron, ren och férnybar energi”.

Under 2023 sa har ca 30 % av vara bilresor genomférts med elbil.
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